
            Weekly daily menu      Wochentliches Tagesmenu

Starters to choose ( 1 per menu)    Vorspeisen zur Auswahl (1 pro Menü)

• Bruschetta with mackerel, tomato, arugula, ham and parmesan. (1,4,6,7,10,12) • Bruschetta mit Makrele, Tomate, Rucola, Schinken und Parmesan. (1,4,6,7,10,12)

• Beef carpaccio with parmesan cheese. (1,6,7,10,12) • Rindercarpaccio mit Parmesan. (1,6,7,10,12)

• Salad with goat cheese, beetroot and raspberry vinaigrette. (1,4,6,7,10,12) • Salat mit Ziegenkäse, Rote Beete und Himbeervinaigrette. (1,4,6,7,10,12)

• Ham-vegetables cannelloni gratineted with parmesan cheese, • Schinken-Gemüse-Cannelloni mit Parmesan überbacken  
 tomato sauce.(1,3,7,9)  Tomatensauce. (1,3,7,9)

• Black cuttlefish risotto. (2,4,7,13) • Schwarze Sepia-Risotto. (2,4,7,13)

• Seafood spaghetti (Marinara). (2, 3, 4, 9, 13) • Spaghetti a la Marinera ( Meeresfrüchte). (2, 3, 4, 9, 13)

Maincourse to choose (1 per menu) Hauptgang zur Auswahl ( 1 pro Menü)

• Fried John Dory with onion and peppers. (1,3,4,7,9) •  Frittierte Sankt Peter Fisch mit Zwiebel und Paprika. (1,3,4.7,9)

• Grilled salmon fillet with leek and potato cream. (4,7,9) • Gegrilltes Lachsfilet mit Lauch und Kartoffelcreme. (4,7,9)

• Grilled sea bream fillet  with garlic-lemon-saffron vinaigrette. (4,7,9,12) • Gegrilltes Doradenfilet mit Knoblauch und Zitronenvinaigrette. (4,7,9,12)

• Grilled cuttlefish with garlic and parsley. (7,9,13) • Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch und Petersilie. (7,9,13)

• Grilled veal hip with mushrooms sauce. (1,3,6,7,9) • Kalbshuft vom Holzgrillt mit Pilzsauce. (1,3,6,7,9)

• Grilled Iberian pork sirloin with peper sauce. (1,3,4,7,9,12) • Iberischen Schweinefilet aus Freilandhaltung und Pfeffersauce. (1,3,4,7,9,12)

• Suckling pig confit (boneless) with garnish. (7,9,12) • Konfitiertes Spanferkel (ohne Knochen) mit Beilage. (7,9,12)

• Beef cordon Bleu with fries and padron peppers. (1,3,7) • Cordon Bleu vom Rind mit Pommes und Padron-Paprika. (1,3,7)

• Chicken with curry, coconut milk and rice. (7) • Hähnchen mit Curry, Kokosmilch und Reis. (7)

• Homemade beef burger with onion confit and cheese. (1,3,4,7,10) • Hausgemachter Rindfleischburger mit Zwiebelconfit und Käse. (1,3,4,7,10)

*Drinks: 1 bottle of wine and water for 2 persons. *Getränke: 1 Flasche Wein und Wasser für 2 Personen.
*Dessert of the day ( 3,7,8) /  *Bread (1), Alioli (7) , Olives. * Tagesdessert. (3,7,8)/ * Brot (1), Alioli (7), Oliven.

During the week: Price: 28€  (VAT included) Während der Woche: Preis: 28€ (MwST inkl)

Weekends and holidays:  Price: 32€  (VAT included) Wochenende und Ferien: Preis: 32€ (MwST inkl)

CONSULT ALLERGENS WITH OUR STAFF FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER NACH ALLERGENEN

* This menu will be served from 12.30 to 16.00. *Dieses Menü wird von 12.30 bis 16.00 Uhr serviert.


